
Matériel pour traiteur



Que vous soyez un traiteur, restaurateur ou un chef en herbe avec 
un besoin d’espace de cuisine sur site, La Nouvelle Tablée peut 
créer de toutes pièces un espace cuisine professionnel qui pourra 
servir les plus grands chefs équipé de la meilleure brigade.

Notre gamme de produits pour professionnels offre tout 
ce dont aurait besoin un traiteur dans et autour de la 
cuisine, de la production à la présentation. Voici qu’une 
petite partie de ce qui est disponible pour vous en location.  
 
Pour encore plus de produits, visitez notre site sur 
lanouvelletablee.com

LOCATION ÉVÉNEMENTIELLE

LANOUVELLETABLEE.COM
MOBILIER •  CHAPITEAUX •  ART DE LA TABLE



Barbecue au propane 30” 

La location comprend:
1 bouteille de propane de 9kg (20lbs)
Pare-Vent, pince et spatule. 

Dimension totale : 28” x 38”. 
Surface de cuisson: 21” x 28”.

Brûleurs de 64 500 btu.
Capacité de 6,5 h de cuisson. 
Approuvé par AGC (CGA)

Barbecue au propane 36” 

La location comprend:
1 bouteille de propane de 9kg (20lbs)
Pare-Vent, pince et spatule. 

Dimension totale : 28” x 44”. 
Surface de cuisson: 21” x 34”.

Brûleurs de 79 500 btu.
Capacité de 5,4 h de cuisson.
Approuvé par AGC (CGA) 

Propane



Barbecue au propane 48” 

La location comprend:
2 bouteilles de propane de 9kg (20lbs)
Pare-Vent, pince et spatule. 

Dimension totale : 28” x 56”. 
Surface de cuisson: 21” x 46”.

Brûleurs de 99 000 btu.
Capacité de 8,5 h de cuisson. 
Approuvé par AGC (CGA)

Barbecue au propane 60” 

La location comprend:
2 bouteilles de propane de 9kg (20lbs)
Pare-Vent, pince et spatule. 

Dimension totale : 28” x 69”. 
Surface de cuisson: 21” x 58”.

Brûleurs de 129 500 btu.
Capacité de 6,5 h de cuisson.
Approuvé par AGC (CGA) 

propane



Barbecue au charbon 60” 

La location comprend:
Pince et spatule. 

Dimension totale : 24” x 72”. 
Surface de cuisson: 24” x 60”.

Grille à hauteur ajustable

Méchoui au charbon 60” 

Dimension totale : 28” x 90”. 
Capacité de cuisson 45 kg (100lbs)

Caractéristique électrique :
Prise standard 120v, NEMA 5-15
1.6 ampères 

charbon



Plaques
Plaques au propane 30” 

La location comprend:
1 bouteille de propane de 9kg (20lbs)
Pare-Vent, pince et spatule. 

Dimension totale : 28” x 38”. 
Surface de cuisson: 21” x 28”.

Brûleurs de 64 500 btu.
Capacité de 6,5 h de cuisson. 
Approuvé par AGC (CGA)

Plaques au propane 48” 

La location comprend:
2 bouteilles de propane de 9kg (20lbs)
Pare-Vent, pince et spatule. 

Dimension totale : 28” x 56”. 
Surface de cuisson: 21” x 46”.

Brûleurs de 99 000 btu.
Capacité de 8,5 h de cuisson. 
Approuvé par AGC (CGA) 



Plaque électrique 220/240v 

La location comprend:
Pince et spatule. 

Surface de cuisson: 19” x 24”.

Caractéristique électrique :
Prise de type NEMA 5-50
240v, monophasé, 33.3 ampères 

Plaque électrique de comptoir 

Surface de cuisson: 14” x 20”.

Caractéristique électrique :
Prise standard 120v, NEMA 5-15
15 ampères

plaques

Photo gracieusetée de: 
Épicurience  

epicurience.ca



Fours
convection



propane
Four convection propane

La location comprend:
1 bouteille de propane de 9kg (20lbs)

Dimension totale :
Largeur de 96,5 cm (38”) 
Profondeur de 119,3 cm (47”)
Hauteur de 114,7 cm (57”)

Dimension intérieure :
Largeur de 71 cm (28”) 
Profondeur de 68,5 cm (27.5”)
Hauteur de 50 cm (19.75”)
 
Caractéristique électrique :
Prise standard de 120v, NEMA 5-15 
8 ampères

Caractéristiques propane : 
Brûleurs de 60 000 bth 
Capacité de 7 h de cuisson

Approuvé par AGC (CGA) 



électrique
Four convection électrique

Dimension totale :
Largeur de 96,5 cm (38”) 
Profondeur de 119,3 cm (47”)
Hauteur de 114,7 cm (57”)

Dimension intérieure :
Largeur de 71 cm (28”) 
Profondeur de 68,5 cm (27.5”)
Hauteur de 50 cm (19.75”)

Caractéristique électrique :
208 ou 220/240v
Monophasé ou Triphasé
30 ou 50 ampères

Prise Électrique 
Prise de type NEMA L15-30, 30 ampères

Adaptateurs disponibles de type 
NEMA 14-50 ou NEMA 14-30



électrique 
de comptoir

Four convection Roberta 

Dimension totale :
Largeur de ,5 cm (18,9”) 
Profondeur de 119,3 cm (47”)
Hauteur de 114,7 cm (57”)

Dimension intérieure :
Largeur de 71 cm (28”) 
Profondeur de 68,5 cm (27.5”)
Hauteur de 50 cm (19.75”)

Caractéristique électrique :
Prise standard de 120v, NEMA 5-15 
12 ampères

Four convection Lisa 

Dimension totale :
Largeur de 96,5 cm (38”) 
Profondeur de 119,3 cm (47”)
Hauteur de 114,7 cm (57”)

Dimension intérieure :
Largeur de 71 cm (28”) 
Profondeur de 68,5 cm (27.5”)
Hauteur de 50 cm (19.75”)

Caractéristique électrique :
Prise standard de 120v, NEMA 5-15 
12 ampères 



friteuse
Friteuse propane 

La location comprend:
1 bouteille de propane de 9kg (20lbs)

Dimension totale :
Largeur de 38 cm (15”) 
Profondeur de 78,8 cm (31”)
Hauteur de 122 cm (48”)
 
Capacité de 25 litres (6 gal)

Brûleurs de 105 000 btu.
Capacité de 4 h de cuisson.
 
Approuvé par AGC (CGA)

Friteuse de comptoir 

Dimension totale :
Largeur de 28 cm (11”) 
Profondeur de 43 cm (17”)
Hauteur de 30 cm (12”)
 
Capacité de 4 litres (1 gal)

Caractéristique électrique :
Prise standard de 120v, NEMA 5-15 
15 ampères 



ROtissoire 
Verticale

presse à 
panini

Rotissoire verticale / gyro 

La location comprend:
1 poêlon à viande Gyro

Dimension totale :
Largeur de 28 cm (11”) 
Profondeur de 30,4 cm (12”)
Hauteur de 52 cm (20,5”)

Capacité de cuisson de 5,4 kg (12lbs)

Caractéristique électrique :
Prise standard de 120v, NEMA 5-15 
15 ampères

Presse à panini double

Dimension totale :
Largeur de 52 cm (20,5”) 
Profondeur de 44,5 cm (17,5”)
Hauteur de 24,5 cm (9,5”)

Surface de cuisson :
2 plaques 33 cm x 33 cm (15” x 15”)

Caractéristique électrique :
Prise de 230v, NEMA 5-20 
20 ampères 



Grille-pain
Grille pain 120v 

Dimension totale :
Largeur de 35,5 cm (14”) 
Profondeur de 45,7 cm (18”)
Hauteur de 33 cm (13”)
 
Capacité de 350 tranches / h

Caractéristique électrique :
Prise standard de 120v, NEMA 5-15 
15 ampères

Grille pain 208v 

Dimension totale :
Largeur de 45,7 cm (18”) 
Profondeur de 45,7 cm (18”)
Hauteur de 35,5 cm (14”)
 
Capacité de 900 tranches / h

Caractéristique électrique :
Prise de type NEMA 6-30
208v, monophasé, 18 ampères 



armoire 
chauffante

Armoire chauffante CresCor

Dimension totale :
Largeur de 73,6 cm (29”) 
Profondeur de 83,8 cm (33”)
Hauteur de 185,4 cm (73”)

Dimension intérieure :
Largeur de 73,6 cm (29”) 
Profondeur de 83,8 cm (33”)
Hauteur de 185,4 cm (73”)

Caractéristique électrique :
Prise standard de 120v, NEMA 5-15 
15 ampères

Autre caractéristiques :
Température de 93°c (200°f)
Contient 12 espaces pour tôles pleine 
grandeur ou 24 bassins de réchaud de table. 

* modèle peut varier



infra-rouge
Lampe à dépecer 
 
Dimension de la surface :
Largeur de 77,5 cm (30,5”) 
Profondeur de 50,8 cm (20”)

Caractéristique électrique :
Prise standard de 120v, NEMA 5-15 
2 ampères

Crochet à viande 

Dimension totale :
Largeur de 76 cm (30”) 
Profondeur de 61 cm (24”)
Hauteur de 214 cm (84”)

Caractéristique électrique :
Prise standard de 120v, NEMA 5-15 
8 ampères 



ROtissoire 
Verticale

Induction

Lampe Infrarouge double 

La location comprend:
1 planche à découper
1 plateau pour les jus

Dimension totale :
Largeur de 50,8 cm (20”) 
Profondeur de 35,5 cm (14”)
Hauteur de 20,3 cm (18”)

Caractéristique électrique :
Prise standard de 120v, NEMA 5-15 
6 ampères

Réchauds à soupes/sauces

La location comprend:
1 ou 2 louches

Disponible en version simple ou double 

Capacité des bassins de 10 litres (2,6 gal)

Caractéristique électrique :
Prise standard de 120v, NEMA 5-15 
10 ampères Photo gracieusetée de: 

Francis-Beaulieu Traiteur 
francisbeaulieutraiteur.com





plaque  
Induction

Réchaud butane

La location comprend:
1 bouteille de butane de 8oz (228g)

Dimension totale :
Largeur de 34 cm (13,5”) 
Profondeur de 28,5 cm (11”)

Brûleur de 8 000 btu.
Capacité de 1.5 h de cuisson.

Plaque à cuisson induction 

Dimension totale :
Largeur de 30,5 cm (12”) 
Profondeur de 38 cm (15”)

Accessoires disponibles en location :
Poêle à frire 11”et 13”, Rondeau de 6l, 
Marmitte de 7,5l, 9l, Wok de 13”

Caractéristique électrique :
Prise standard de 120v, NEMA 5-15 
14 ampères

réchaud 
butane

Photo gracieusetée de: 
La Centrale des Artistes 

lacentraledesartistes.com



Autoclave 
propane

Four à vapeur propane

La location comprend:
1 bouteille de propane de 9kg (20lbs) 

Dimension totale :
Largeur de 76 cm (30”) 
Profondeur de 58,5 cm (23”)
Hauteur de 96 cm (38”)

Dimension du panier :
Largeur de 68, cm (27”) 
Longeur de 1cm (20”)
Hauteur de 18 cm (7”)

Capacité approximatives : 
18kg (35 lbs) de saucisses hot-dog
30 homards de 1 kg

Brûleur de 80 000 btu.
Capacité de 5.5 h de cuisson.

Approuvé par AGC (CGA)



autoclave 
hot-dog

Autoclave à hot-dog propane 

La location comprend:
1 bouteille de propane de 9kg (20lbs) 

Dimension totale :
Largeur de 76 cm (35”) 
Profondeur de 58,5 cm (24”)
Hauteur de 96 cm (44”)

Dimension du panier à pain :
Largeur de 50 cm (20”) 
Longeur de 35,5 cm (14”)
Hauteur de 24,5 cm (10”)

Dimension du panier à saucisses :
Largeur de 33 cm (13”) 
Longeur de 35,5 cm (14”)
Hauteur de 24,5 cm (10”)

Brûleur de 60 000 btu.
Capacité de 10.5 h de cuisson.



Autoclave 
électrique

paella

Autoclave à hot-dog propane

Dimension totale :
Largeur de 48 cm (19”) 
Profondeur de 40,6 cm (16”)
Hauteur de 40,6 cm (16”)
 
Capacité approximative : 
80 saucisses et 30 pains à hot-dog. 

Caractéristique électrique :
Prise standard de 120v, NEMA 5-15 
9 ampères

Brûleur à paella 

La location comprend:
1 bouteille de propane de 9kg (20lbs)

Diamètre de 61 cm (24”) 
Hauteur de 76 cm (30”)
 
Casserolle en acier de 70 cm (27”)

Brûleurs de 71 500 btu.
Capacité de 6 h de cuisson. 



Lavabo
mobile

Lavabo mobile à eau chaude 

Dimension totale :
Largeur de 76 cm (30”) 
Profondeur de 68,5 cm (27.5”)
Hauteur de 157,5 cm (62”)

Dimensions du lavabo
Largeur de 45,7 cm (18”) 
Profondeur de 33 cm (13”)
Hauteur de 15,2 cm (6”)

Capacité du bassin d’eau potable :
1 bassin 20 litres (5 gal) 
 
Capacité du bassin des eaux usées :
1 bassin 30 litres (7,5 gal)

Caractéristique électrique :
Prise standard de 120v, NEMA 5-15 
15 ampères



réfrigérateurs



Réfrigérateur 42’cu 

Capacité extérieure :
Largeur de 134,5 cm (53”) 
Profondeur de 68,5 cm (27”)
Hauteur de 213,5 cm (84”)

Capacité intérieuree :
Largeur de 111,7 cm (44”) 
Profondeur de 51 cm (20”)
Hauteur de 122 cm (48”)

Caractéristique électrique :
Prise standard de 120v, NEMA 5-15 
8,5 ampères

Réfrigérateur 22’cu 

Capacité extérieure :
Largeur de 101,6 cm (40”) 
Profondeur de 73,5 cm (29”)
Hauteur de 205,5 cm (81”)

Capacité intérieuree :
Largeur de 127 cm (50”) 
Profondeur de 68,5 cm (27”)
Hauteur de 127 cm (50”)

Caractéristique électrique :
Prise standard de 120v, NEMA 5-15 
8,5 ampères



Réfrigérateur 18’cu

Capacité extérieure :
Largeur de 61 cm (24”) 
Profondeur de 61 cm (24”)
Hauteur de 193 cm (76”)

Capacité intérieure :
Largeur de 48 cm (19”) 
Profondeur de 47,7 cm (18”)
Hauteur de117 cm (46”)

Caractéristique électrique :
Prise standard de 120v, NEMA 5-15 
5 ampères

réfrigéré

Table de préparation 

La location comprend : 
Bassins à ingrédients aux choix

Dimension totale :
Largeur de 119 cm (47”) 
Profondeur de 86,5 cm (34”)
Hauteur de 116 cm (46”)

Capacité du réfrigérateur 
268 litres cube (9.5’cu) 

Caractéristique électrique :
Prise standard de 120v, NEMA 5-15 
15 ampères



4˚C

ZONE DE 
DANGER

Réfrigération des aliments. 
Conservé entre 4˚C (40˚f) et 0˚C (32˚f)

 

La multiplication des bactéries est ralentie.

Congélation de la majorité des aliments.
Conservé à -18˚C (0˚F) ou moins

  

La multiplication des bactéries est arrêtée.

 
 

82 ˚C

Maintien chaud;
Armoires CresCor

 

Tout aliment cuit ou réchauffé pour être 

 

servi chaud doit être maintenu à 82 ̊ C (180˚F) ou plus

 
 

La Multiplication des bactéries est arrêtée
et certaines sont détruites.

Les bactéries se multiplient rapidement  
Il faut vite refroidir les aliments cuits.

Le refroidissement doit se faire en moins  
 de 6 heures à l’intérieur de ce délai,  
il faut que la température interne passe  
de 60˚C à 121˚C en moins de deux heures  
et de 121˚C à 4˚C en moins de quatre heures

Maintien froid;
Réfrigérateurs
Tables à Salade et Sandwich

-18˚C

Maintien Congelé;
Congélateurs

230 ˚C

Cuisson;
Fours Propane et Électrique

Tout aliment cuit ou réchauffé pour être 
servi chaud doit être maintenu à 230 ̊ C (450˚F) ou plus

Vérifications des Températures
des appareils de cuissons
et de réfrigérations





Congélateur

Mélangeur

Capacité : 
Pichet de 1,75 litres (0,5 gal)

Caractéristique électrique :
Prise standard de 120v, NEMA 5-15 
14 ampères

mélangeur

Congélateur coffre 

Capacité extérieure :
Largeur de 88 cm (32,5”) 
Profondeur de 56 cm (22”)
Hauteur de 83,5 cm (33”)

Capacité intérieure :
Largeur de 66 cm (26”) 
Profondeur de 38 cm (15”)
Hauteur de 61 cm et 40,6 cm (24” et 16”) 

Caractéristique électrique :
Prise standard de 120v, NEMA 5-15 
5 ampères 



transport Échelle à patisserie 

Dimension totale :
Largeur de 51,4 cm (20.25”) 
Profondeur de 66 cm (26”)
Hauteur de 177 cm (70”)

Caractéristique : 
Peut contenir 20 tôles pleine grandeur. 
 

Porte-assiettes 

Dimension totale :
Largeur de 65 cm (25.5”) 
Profondeur de 65 cm (25,5”)
Hauteur de 39,5 cm (75”)

Caractéristique : 
Peut contenir jusqu’à 84 assiettes

Photo gracieusetée de: 
Francis-Beaulieu Traiteur 
francisbeaulieutraiteur.com



transportArmoire isolée Cambro 

Capacité intérieuree :
3 bassins de réchaud de table  4” 
5 bassins de réchaud de table 2.5”

Caractéristique :
Peut maintenir la température des aliments 
pour plus de 4h. 
 

Contenant isotherme

Capacité intérieuree :
1 bassin de réchaud de table 2.5” 

Caractéristique :
Peut maintenir la température des aliments 
pour plus de 4h. 
 

* modèle peut varier

Photo gracieusetée de: 
Francis-Beaulieu Traiteur 

francisbeaulieutraiteur.com



LOCATION ÉVÉNEMENTIELLE

LANOUVELLETABLEE.COM
MOBILIER •  CHAPITEAUX •  ART DE LA TABLE

900, rue Hérelle, Longueuil, Qc, J4G 2M8 

450 463-2200


